Restaurant Pizzeria Traube, 8717 Benken

info@traube-benken-ch
Tel. 055/ 283 23 77

Preise sind in CHF inkl. Mwst.

Apero
Chips, Niissli, Salzgebick pro Person

Amuse Bouche:
Belegte Brotchen mit Lachs, Schinken Salamz, pro Britchen

Gemiise-Dips mit Kriuterquark, pro Person

Am Spiessli
Melonenstiicke mit Rohschinken. Kasewiirfel mit Friichten
Mozzarellakugeln mit Cherrytomaten, pro Spiessli

Warm Serviert:
Schinkengupfels, Friihlingsrollen, Dorrpflaumen im Speckmantel
Gebackene Crevetten, Chdschiiechli Pizza, pro Stiick

Apero-Buffet

mat 7 assortierten Fingerfoods pro Person

mat 12 assortierten Fingerfoods pro Person

Apero riche mit 16 assortierten Fingerfoods

Vorspeisen
Tagessuppe

Bouillon mit Fladli

Biindner Gerstensuppe
Gemiisecremesuppe
Blattsalat

Gemischter Salat
Melonen mit Rohschinken

Gerduchtes Forellenfilet mit Meerrettichschaum

2.20

3.50

3.50

2.50

3.80

15.50

28.50

29.50

6.50
7.50
8.50
8.50
7.50
8.50
12.50

16.50



Hauptgang

Traube-Teller (Bundnerfieisch, Aufschnitt, Speck, Kise Garnituren)
Hezisser Beinschinken mit Kartoffelsalat

Gehacktes (Rindfleisch) mit Hornli und Apfelmus
Spatzlipfanne mit Zwiebeln und Apfelmus

Rix Casimir (Pouletfleisch)mit Friichten garniert
Pouletpiccata mit Tomatenspaghetti und Broccoli
Pouletbriistli vom Grill, Kriuterbutter mit Salat garniert
Schweinsbraten vom Hals,Kartoffelstock und Gemiise
Schweinsschnitzel paniert, Pommes-frites und Gemiise
Schweinsrahmgeschnetzeltes, Butternudeln und Gemiise
Schweins Cordon-blew Pommes-frites und Gemiise

Rindsstroganoff auf etnem Nudelnest

Fisch und Vegetarisch

Fischknusperlt im Bierterg, Pommes-frites und Spinat
Zanderfilet gebraten mit Trockenreis und Spinat
Grill-Gemiise mit Tofu und Nudeln an einer Currysauce
Spatzlipfanne mit Gemiise an einer Rahmsauce
Gemiiseteller mit Spiegelei

Soja-Weizen Cordon-bleu, Rosticroquettes und Gemiise

Desserts

1 Rugel Vanilleglace mit Schoggisauce und Rahm
Gebrannte Créme mit Rahm

Frischer Fruchtsalat mit Rahm

Schwarzwdilder oder Friichtetorte pro Stiick
Apfelstrudel mit Vanillesauce und Rahm

18.50
22.50
22.50
21.50
24.50
24.50
25.50
26.50
26.50
27.50
28.50

29.50

28.50
29.50
24.50
24.50
26.50

29.50

6.50
8.50
9.50
6.50

9.50



Menu 1
Bouzillon mit Gemiisestreifen

Hausgemachter Hackbraten
Kartoffelstock, Tagesgemiise

Frischer Fruchtsalat mit Rahm
39.50

Menu 3
Karottencremesuppe

Griiner Salat

Pouletbriistchen an etner
Calvadossauce, Trockenreis
Gemiisegarnitur

Caramelcreme mit Vanilleglace
40.50

Menu 5
Gemiisecremesuppe

Forellenfilet gerducht
mait Toast und Butter

Schweins-Piccata
Safran- oder Steinpilzrisotto
Broccoli

Caramelkopflt mit Rahm
47.50

Menu 7
Kraftbriihe mit Kasestidbchen

Gemischter Salat

Schweinssteak an einer
Morchelrahmsauce
Pommes Duchesse
Gemiisegarnitur

Sorbetteller mit
Friichten garniert
51.50

Menu 2
Biindner Gerstensuppe

Berner-Teller
Salzkartoffeln, Sauerkraut und Bohnen

Birne Helene
41.50

Menu 4
Bouzillon mit Flidli

Gemaischter Salat

Schweinsrahmschnitzel
Butternudeln
Gemiisegarnitur

Meringues Glace
45.50

Menu 6
Blumenkohlcremesuppe

Buntgemaischter Blattsalat

Kalbs und Schweinsbraten
Kartoffelstock oder Spatzli

Gemiisegarnitur

Hausgemachtes Mousse
49.50

Menu 8
Tomatencremesuppe

Niisslisalat “Mimosa”

Schweinsfiletmedaillons
an etner Pilzrahmsauce

Rartoffel-Gratin
Bohnen im Speckmantel

Frischer Fruchtsalat

53.50



Menu 9
Bouillon mit Eierstich

Crevettencocktail mit
Toast und Butter

Entrecote “Café de Paris”
Rasti-Croquettes

Gemiiseplatte

Panna Cotta
58.50

Menu 11
Melone mit Rohschinken

Eglifilet im Butter gebraten
Mandelrers und Blattspinat

Kalbs Cordon-Bleu
Pommes-frites
Gemiisebouquet

Tiramisu

59.80

Menu 13
Gebratenes Zanderfilet auf Lauchbett

Niisslisalat mit Speckstreifen

Roastbeef, englisch gebraten
Sauce Béarnaise und Pfeffersauce

Willtamskartoffeln u. Gemiisebouquet

Appenzeller Rahmltkorparfait
mit Rotweinpflaumen
66.50

Menu 10
Frischer Rauchlachs mit
Toast und Butter

Griiner Salat

Rindsfilet “Traube”

Sauce Bérnaise und Pfefferahmsauce
Butternudeln

Gemiiseplatte

Coupe Maison
75.50

Menu 12
Bouillon mit Krduterpizokels

Toggenburger Mostbrickli-Carpaccio
mat Blattsalat

Kalbs-Geschnetzeltes “Biindner —Art”
Butterrosti oder Nudeln
Gemiisegarnitur

Frische Ananas caramelisiert
Mit Vanilleglace
58.50

Menu 14
Kleiner Hors d “oeuvre Teller

Gebundene Gemiisesuppe

Kalbsfilet mit Eierschwimmlisauce
Rartoffel-Croquettes
Gemiisegarnitur

Gefiillte Crépes

81.50



Menu 15 Menu 16

Blattsalat Niisslisalat mit Speck und E1
Fondue Chinoise oder Kdase Fondue mit Kirsch
Bourguignnon reich garniert Friichte und Kartoffeln
Pommes-frites und Rezs

Potpourre Teller Gebrannte Créme

48.50 84.50

Spaghetti Buffet 4 Discretion pro Person 25.50
Gemaschter Salat

Tomatensauce, Bolognese, Carbonara, Pesto und Gorgonzola

Traube Buffet pro Person. 65.00
Sarganser Federweisscremesuppe (wird Serviert)

Salat-Buffet mit Karotten-, Mais-, Gurken-, Tomaten- und Blattsalat usw.
Melone mit Rohschinken, Forellenfilet gerducht und Rauchlachs

Hauptgang mit Kalbs-und Rindsbraten, Pouletbriistchen mit Krduterbutter
Schinken im Brotteig, Wiirstchen vom Grill, Zanderfilet an einer Schaumsauce
Rartoffelgratin, Spitzli mit Gemiiseplatte

Dessert: Gebrannte Creme, Schokoladenmousse, Fruchtsalat, Cremeschnitte
Kaseplatte mit Hart und Weichkdse

En Guete wiinscht Ihnen das Trauben- Team!!!
Was Sie noch wissen sollten:

Um etnen unkomplizerten Ablauf  Ihres Anlasses zu ermoglichen, bitten wir Ste, sich auf
ein Menu zu beschrinken.

Unsere Vorschlige und Preise gelten fiir Gesellschaften ab 10 Personen
Wir bitten Sie hiflich, uns die genaue Personenzahl min. 2 Tage vor Ihrem
Anlass zu melden.

Daie gemeldete Personenzahl ist fiir die Rechnungsstellung verbindlich.

Fiir die Nachtzulagen der Mitarbeiter verechenen wir Ihnen ab 24.00 Uhr
pro Stunde CHF 100.00

Fliir mz'tgebmchte Dessert verrechnen wir Ihnen pro anwesende Person CHF 4.00



